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Nous vous proposons deux tformules ortginales.
Vous chotstssez une entrée + un plat ou un plat + un dessert.
Tout est servi en une seule tofs sur une planche en bots. Mangez a votre rythme !

Menu Planche Express & 11,90 €

Uniquement le midr (hors week-end et jours tériés)

Entrée et Plat ou Plat et Dessert

Tomate Mozzarella a la vinaigrette de Certeuil
Salade de Cardons, Croutons et Tomates en dés
Poireaux aux Crevettes et sa vinaigrette d herbes
ouv
Bavette Grillée. Beurre de Noix
Supréme de Volalille. Noisettes Grillées
JFilet de Dorade c la Créme d Asperges
ouU
Créme au Caramel
Salade de JFruits trais
Jromage Blanc, confiture de truits rouges

Menu Planche Détente 4 15,90 €

Entrée et Plar  ou Plat et Dessert

Carpacclo de saumon fu
Mesclun de Magret de Canard aux Poires
Créme d Avocat a ' effiloché de Surimi, dés de Mangue
ou
Pavé de Rumsteack Créme de Pleurotes
Magret de Canard aux Pommes et Miel
Pavé de-Saumon a l'unilatéral. réduction de tomates au basilic
ouU
Créme Caramel
Gaspacho Chocolat
Crumble aux (ruits
Salade de Fruirs Frais
Tiramisu a la mire

M eni Enfanr T’eﬂtﬁocon a6.50€

1 verre de Coca Cola ou de fus d orange
Steak haché JFrites ou Pizza Bambino
Glace 2 boules



C'un de nos dessert. le moelleux au chocolat. demande un peu de temps en préparation.
Pensez a le commander en début de repas pour ne pas attendre !

Nos Przzas

Tartttlette 1120 €
(Coulis de tomate, pomme de terre. lardons, reblochon. oignon, origan. fromage)
Montagnarde 11,60 €
(Coulis de tomate, sauclsse tumée, jambon de pays, pomme de terre. tome. origan, fromage)
Paysanne 10.80 €
(Coulls de tomate. jambon, olgnon, créme fraiche. orlgan. fromage)

Normande 10.90 €
(Coulls de tomate. jambon, camembert. champignon. créme traiche. origan tromage)
Végétarienne 900 €
(Coulfs de tomate. tomates traiches, artichaut. champignons, potvron. origan tfromage)
Jorestiére 10.80 €
(Coulls de tomate. tomates traiches, champlgnons, lardons, origan, fromage)

Saint Jacques (0 13,90 €
(Coulfs de tomate. st jacques. pétoncles, créme fraiche. a[?, persil. origan, fromage)
Océane 1250 €

(Coulis de tomate, truits de mer. saumon, afl, persil, créme fraiche. origan, fromage)

Piquante 11

(Coulls de tomate, tomates fraiches, merguee. chorizo, piment doux. poivrons, origan,
fromage)

Carntvore 10.80 €
(Coulls de tomate, bolognaise. poulet. champignons, ceut. orfgan. fromage)

Calzonne 11,20 €
(Coulls de tomate. jambon, champlgnons. créme traiche. ceut. orfgan, fromage)
Jromagére ~ 10.80 €

(Coulls de tomate, roquetort, chévre. mozzarella, parmesan, créme traiche. origan, fromage)



Spécialités Tandoori cuites au charbon de bois dans un four de terre tandoor
(Tandoori specialities cooked in a charcoal fired earthen oven, called Tandoor)

3 sauces différentes avec 'entrée
(3 different sauces with the starters)

- Salade composée Assortiment de salades (Assortment of salads)
- Salade de crevettes Salade indienne avec crevettes (Indian salad of shrimps)

- Crevette Pakora Lamelles de crevettes marinées dans différentes épices, farine de pois chiche et frites en beignets ......7.50 €
(Sliced shrimp marinated in assorted spices, coated with chickpea flour and deep-fried as fritters)

- Pakora Beignet d'aubergines avec farine de pois chiches et €PICES ..............cccooooovvoieooeeeieeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 450€
(Fritter coated eggplant with chickpea flour and assorted spices)

- Oignons bhajia Lamelles d'oignons marinées dans différents épices, farine de pois chiche et frites en beignet ............... 450€
(Sliced onions marinated in assorted spices, coated with chickpea flour and deep-fried as fritters)

- Vegetable kabab Beignets de pommes de terre et aux légumes, farine de pois chiches et différents épices
(Potato fritters, with vegetables and spices, coated with chickpea flour)

- Shami kabab Beignet au gigot de viande haché et lentilles indiennes ... 550 €
(Fritters made with minced meat from off the joint and Indian lentils)

- Rajasthani raita Yaourt aux légumes et aux épices (Yoghurt with vegetables and spices) 450€
- Poulet tandoori Poulet grillé aux épices au tandoor (Tandoori spiced chicken roasted in the tandoor) 6.00€

- Agneau kabab Gigot d'agneau haché en brochette avec oignons, menthe, pincée d'herbes et différents épices 550 €
(Minced leg of lamb, skewered, with onions, mint, various spices and a pinch of herbs)

- Poulet tikka Poulet désossés marinés, macérés longuement avec différents épices et aromatisés puis cuits au ............... 7.00€
tandoor (Marinated boned chicken, extensively macerated in assorted spices and flavours, then cooked
in the tandoor)

- Agneau tikka Gigot d'agneau désossé, légérement mariné aux épices et cuit au feu de charbon de bois ....................... 750€
(Boned leg of lamb, lightly marinated in spices and cooked over a charcoal fire)

- Soupe maison Bouillon de poulet, lentilles et légumes (Chicken broth, lentils and vegetables) 550€

- Poisson tikka Filet de poisson mariné et épice, cuit au tandoor 7.00€
(Marinated and spiced fish fillets, cooked in the tandoor)

- Gambas tandoori Une spécialité trés fine de gambas longuement macérée dans un bouquet d'épices et .................
d'aromates puis cuite au tandoor (A very fine speciality of Mediterranean prawns extensively macerated

in assorted spices and flavours, then cooked in the tandoor)

Assortiment (Assortment)

- Mixed grill Vegetable kabab, gambas, poulet tikka, agneau kabab, agneau tikka




MENU CONSEILLE/Recommended Set Menu 17€

Midi ou Soir/Lunch or Dinner Time
(Please see menu for a detailed description)

NON VEGETARIEN/Non vedetarian Végétarien

Entrée au choix

Entrée au choix
(Choose one of the following starters)

(Choose one of the following starters)

Poulet tandoori (Chicken tandoori) Vegetable Kabab (Vegetable kebab)

Agneau kabab (Lamb Kebab) Oignon Bhajia (Onions bhajia)
Shaami kabab (Shaami kebab) Rajhastani Raita
Poisson tikka (Fish tikka) Accompagné du nan au fromage (with cheese Nan)

Accompagné du nan au fromage (with cheese Nan)

& Plat principal au ChOi).( . & Plat principal au choix
(Choose of one the following main courses) (Choose of one the following main courses)

Poulet au curry (Chicken curry) Légumes Maison
Poisson curry (Fish curry) Aubergines

Kofta curry (Kofta curry) Daal
Accompagné de riz basmati (with basmati rice on the side) Accompagné de riz basmati (with Basmati rice on the side

&
Dessert au choix

Patisserie Maison (The chef's own pastry)
Gulab jamun
Sorbet a la glace, 2 boules au choix
(2 Sorbet/ice cream balls, free choice among our flavours)

MENU RAJASTHANI 25€

Entrée/Starter
Assortiment/Mixed Grill

Gambas tandoori (Mediterranean prawn tandoori)
Agneau tikka (Lamb tikka)
Poulet tikka (Chicken tikka)
Agneau kabab (Lamb kebab)
Vegetable kabab (Vegetable kebab)

Pain maison au choix : Nan au Fromage ou Nan Nature (Cheese Nan or nan)

Plat principal au choix/Main Course to choose
Avec Riz Basmati au Safran (With saffron Basmati rice)
Agneau Shahi Korma (Lamb Shahi Korma)
Butter Chicken
Crevettes Masala (Shrimp Masala)
Rajhastani Biryani

Dessert
Au choix a la carte (choose any one dessert from the menu)
























